Décowme/dz les

MENUS DE REVEILLON

de nos restaurateurs *

®, 4

&

AUX AILLONS-MARGERIAZ

Auberge d'Aillon et d'Ailleurs (Aillons-Margériaz 1000)
Restaurant du Mont Pelat (Aillons-Margériaz 1000)

DANS LE COEUR DES BAUGES

/
Auberge des Clarines (Le Chatelard) )6

Les commerces Sherpa Les Aillons, la Chocolaterie
Gaél Jacob et la Chocolaterie des Bauges proposent
également des mets a emporter.

Pen/se/} a réserwery |




Certains restaurants sont ouverts mais ne font pas de
menus spécifiques, retrouvez toutes les ouvertures de nos
partenaires:

12 31/12 3 G
2412 24/12 25/12 25/ 1/ 1/12 01/01 01/01 de
midi soir midi soir midi soir midi soir
AILLONS MARGERIAZ
ALIBERGE D'AILLON ET D'AILLEURS Menu de révelllon le 31 au soir et le 1er & midi.
HOTELREST T DU SOLEIL HE NE NE He NE NE NC HE Contacter le restaurant pour connaitre les
RESTALRAN ouvertures : 04 79 52 62 07
CHEZ CHRI CHRI FOOD TRUCK Sur commande. Pas de menu spécifique a la
(food-truck) carte.
LE MONT PELAT Menu de réveillon le 31 au soir.
SNACK KING BAUIU (snacking) Pas de menu spécifique.
COEUR DES BAUGES
Menu 4 amporter pour Nasl.
AUBERGE DES CLARINES B
Menu de la S5t Sylvestre le 31 au soir.
LE BEALJ JUS
CHEZ CYRILLE Pas de menu spécifique
LAGROLLE Paz de menu mais un plat du jour festif.
LE RESTALIRANT DE LA HALTE Pas de menu spécifique
Ouvert
NC Non communiqué ou nen connu lors de I'édition
Ferme




AILLONS-MARGERIAZ




AUBERGE D"AILLON
ET D’ AILLEURS

04 58 390130

Réveillon de la Saint Sylvestre (complel) o

el déjeuner duw Jeur de [An

Menu en 6 temps
159 € / personne, hors vins et boissons

Aspérule odorante : Sous 2mm de glace Tartare d’'omble
chevalier maturé puis fumé, vinaigrette aux agrumes confits

*k*k

Persil : Comme un Diot, de carpe des Dombes, sauce truffée
*k*
Ache des montagnes : Saumon de fontaine du bassin
aquacole Aixois, rose de céleri roti, lait de peau torréfiée
*k*
Pollen: Ris de veau de lait de Chartreuse laqué, carotte
lactofermentée, citron caviar et jus aux fleurs séchées
*k*
Ail des ours : Notre fondue inversée, Tome des Bauges,
pickles de bourgeons et truffe melanosporum

*k*k

Berce des prés: La tatin de mon enfance




RESTAURANT DU
MONT PELAT

0479540112

JOUR DE L’AN 2

REVEILLON

Menu 45€
% Cocktail de bienvenue

/ e o e

?/ Amuses bouches gourmands

o Rilletes de Canard — fewilleté d escargots —
-~ goueeres — foie gras

o W

Fondue Gourmeande au 3 Fromages des Aillons au
Cepes, Trompettes et
Morilles servie avee charcuterie fine de Suvoie el
salade
2T
Souffle glacé au fruit de la Passion et
Framboises




SHERPA

LES AILLON)

0479540215

-t 1 v
{7 )
. N W,
¥ Y /e
¥ \ Y

Composez votre menu de fétes avec
notre large gamme de produits frais
en rayon




COEUR DEY BAUGE)




AUBERGE DES CLARINES SR\

Menu de Noél

Sur réservation jusqu’au 20/12 et a venir chercher avant
le 24 décembre a 12h.

B . 4 f% ™
Foie gras de Canard du
Domaine de Limagne
250gr 24,5€

Chevreuil, purée de
pomme de terre et
trompette de la mort,

choux rouges et marrons
Biiche de Noél
Financicr, mousse framboise et myrtille
4personnes 23€ // bpersonnes 34¢€

Sur réservation jusquau 20012 wuniguernent et
a venir chierchier e 24 avant 1241



https://www.google.com/search?q=auberge+des+clarines&rlz=1C1GCEA_enFR780FR780&oq=auberge+des+clarines&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyEwgBEC4YrwEYxwEYgAQYjgUYmAUyBwgCEAAYgAQyBwgDEAAYgAQyBwgEEAAYgAQyBwgFEAAYgAQyBwgGEAAYgAQyCAgHEAAYFhgeMggICBAAGBYYHjIICAkQABgWGB7SAQgzMTUzajFqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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https://www.google.com/search?q=auberge+des+clarines&rlz=1C1GCEA_enFR780FR780&oq=auberge+des+clarines&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyEwgBEC4YrwEYxwEYgAQYjgUYmAUyBwgCEAAYgAQyBwgDEAAYgAQyBwgEEAAYgAQyBwgFEAAYgAQyBwgGEAAYgAQyCAgHEAAYFhgeMggICBAAGBYYHjIICAkQABgWGB7SAQgzMTUzajFqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8

CHOCOLATERIE
GAEL JACOB

04 79 6154 36

Bilches et chocolats, pour Noél et Nouvel an.
Quantités limitées, biiches sur réservation uniquement par téléphone.

N\ n - :
-wl}nmmanllez votre buche de fetes
\ 6/7 parts aind

A retirer en boutique d partir du lundf 16 decembre

— e ——

b3 — g AT S
2N i
'% Choisissez une biche glacée i

T

La craquante - 32,00 =

[ =4
Brownies #

Caramel fleur de sel

Glace Vanille / féve Tonka

Créme glacée chocolat noir 80 %
GClagage craguant chocelat au lait

Nougat glacé aux fruits

Mousse glacee chocolat noir 80 %
Crémeux kalamansi

Créme glacée chocolat noir 80 %
Biscuit streusel pressé

-~ -Ou une bfche patissiere @'
L’exotique - 32,00 =

@

i Canache montée vanille

- Confit ananas-gingembre-citron vert
: . Mousse chocolat noir

o " - Biscuit moelleux citron vert

La grand ¢cru - 35,00 =

Crémeux chocolat noir (Mexique 74%)

_,".“.' i Mousse chocolat noir (Mexique 74%)
. i Biscuit Joconde
Al Praliné croustillant noisette
» ‘

ﬂ“W’”WW [okola



CHOCOLATERIE
DES BAUGES

0479548679

Biches et chocolats
Selon disponibilité en boutique

Biches de Noét

marmelade facon

. ZEHHH‘ noisette, |
| )| biscuit notsette

mendiant, !mr_[uil glaceé caram
citron sans gluten
- sorbet chocolat, sorbet 4 fruits des

passion, banane, pulpe de cacao),

iles (mangue,
s (e cacao,

caramel au chocolat, eclats de fev

L biscuil amande chocolat

- glace mar .

anitd . ine kald 4 alace vaniile de
granite mandarine F'-l.il.lr”“.”].ﬁhi. !_|I. -
Madagascar, biscuit d la vanille

. sorbet litchi, sorbet frambotse, coulis

de fraise, biscuil streusel amand?®
ue.

Tarifs : 4 persormes 21 € 7 6 ereoines 30

F

au 0%.79.54.86.79 ou en ligne en flashant le QR code

Bellecombe en r'..||.LJ| 5 - contact@chocolateriedeshauaes com

ron aux eclats de marron,

FREDERIC PELLIER-CLIT

LA CHOCOLATERIE
DES BAUGES

M-CREATEUR




Dawwwze/} les
s,  MENUD DE REVEILLONY

de nos restaurateurs *

A SAVOIE GRAND REVARD

Le Baille a Berre (La Féclaz)
Le Central (La Féclaz)
Le Chalet du Loup (La Féclaz)
Le chalet du Sire (Le Sire)
Le Saint Jean (Saint Jean d'Arvey)
Le Village tipi (Le Revard) /@
Nordicéa (Saint-Francois-de-Sales) m

* k%

Les commerces Le Garde-Manger Savoyard et Le Sherpa
proposent également des plats et mets a emporter.

*

Pen/.se/% o réserwery !




Certains restaurants sont ouverts mais ne font pas de
menus spécifiques, retrouvez les ouvertures de nos
partenaires:

24/12 | 2412 | 2512 | 25012 | 31712 | 31712 | 01/01 | O1/01
midi soir midi | soir | midi | soir | midi | soir Menus de fltes
Le Baille a berre Menu de réveillon le 31/12
Le Caribou Pas de menu spécifique
Le Central Menu + soirée musique pour le
réveillon (31/12 au soir)
Menus de Noél le 24/12 soir et le
Le Chalet du Loup 25/12 midi.
Le 31/12 soir : accés en moto neige
. Menus spéciales fétes le 24 soir, 25
Le Chalet du Sire midi, 31 soir et 01 midi
Le Margeriaz Pas de menu specifique
Mordicéa Menu de réveillon le 31/12
Le refuge de la Plate Pas de menu spéecifique
Le Saint Jean Menu de réveillon le 31/12 soir.
Le Saint Jo Pas de menu spécifique
. . Menu de réveillon le 31/12 au soir
Village tipi L, .
(soirée raguette + feu cooking)
Les 4 vallées Pas de menu spécifique
Ouvert
Fermé




LE BAILLE A BERRE

0479606542

1Y

Réveillon de la St Sylvestre

Entrée
Foie gras maison
Truite fumée
Velouté de butternut lait de coco
**k%k
Plat
Vacherin savoyard
Pomme de terre
Salade
Charcuterie
**k*k
Dessert
Soufflé glacé aux clémentines

*k*k

Coupe de champagne

70 € par personne.et 35 € pour les enfants

NN
/o




LE CENTRAL

047925 8168

31/12 au soir

Entrée au choix
Fois gras et son chutney
Tourte au pain d’épice
**k%k
Plat au choix
Fondue savoyarde
Entrecote et sa sauce aux morilles
Chapon
**k*k
Dessert
Farandole de bdches

50 € par personne

Accompagné d’une soirée festive avec musiciens

Informations données a titre indicatif,
-\ menu et tarif EN ATTENTE DE CONFIRMATION
|




LE CHALET DU LOUP

06 24 69 70 47 B—
Reservalion vivement consedlée —~

Servi le 24/12 soir et le 25/12 midi

Amuse Bouche
Entrée
Ceviche de langoustines aux agrumes et mangue.
Plat
Supréme de Chapon, sauce Champagne et foie gras,
Mille feuille de butternut.
Lassiette de fromages
Confiture de figues et fruits secs.
Dessert
Blches de Noel™
Mangue, passion et vanille.
Framboise, Prosecco.
WVanille Chocolat.
Par notre patissier, Gérald Lejeune, Finaliste du Meilleur Patissier M&

T9€/Pers Hors Boissons
Réservation vivement conseillée

POUR LES ENFANTS (MOINS DE 10 ANS)

Tourte Maison

Supréme de Chapon, sauce a la créme,
Mille feuille de butternut

Bliches, comme les parents.

30€/Pers Hors boissons
* Parfum & choisir & la reservation, pour la table. Bliches 3 partager.

Les soirées spéciales se terminent a 1h




Réservalion vivement consedllée

31/12 au soir

Accueil en traineau motoneige et montée magique au Chalet du Loup.
Indiquez votre heure d'arrivée et nos pilotes vous attendrons au parking
pour une jolie promenade jusqu'au Chalet (en fonction de la neige)

Amuse bouche

Entrée
Saint Jacques, topinambours en chips et en purée, lait mousseux cacahuétes

Plat
Souris d'agneau confite, jus corsé, purée 3 la truffe

Trou au SensAlpes

Lassiette du vacher
\ Fromages. confiture de figues et fruits secs

Dessert
Entremets ananas, passion et citron vert
Par notre patissier Gérald Lejeuns, finaliste du Meilleur Patissier Mé&

Le tout accompagné d'une carte de boissons spécifigues 3 cette soirée.

Grands vins, Rosés et blancs, SensAlpes ou Champagne, sans oublier les cocktails,
avec ou sans alcool, créés par notre barman.

Armbiance musicale et piste de danse jusqu'a 1h30 du matin

Diner du réveillon 110€/Pers (hors boissons)
Eéservation conseillés

Les soirées spéciales se terminent a 1Th




LE CHALET DU SIRE

04797504 41

Menu de Noél : 24/12 soir et 25/12 midi




Menude UAn: 31/12 soir et 01/01 midi




LE SAINT JEAN

| . B ' 0479750441
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- LE VILLAGE TIPI

0669076079

31/12 au soir.

'O £

N7 VAN ¢
L~ Ny, ¢
NP LV LAAY Y,
W V’, WY "/

Petite balade en raquettes entre forét et alpage.

Menu show coocking « autour du feu ». Cuisson sur les planchas au feu
de bois, dehors dans la neige.

Brochette de crevettes et saumon mariné — snackes a la plancha
Matouille — Tome des Bauges fondues en entier sur tranche de pain
Bouchée de diot mijoté au vin de Savoie — Crozets a la creme

Emincé de magret de canard flambé a I'armagnac

Filet mignon de porc au sirop d'érable

Bison grillé au sel

Mix de tartes et gateaux

Les boissons

1 bouteille pour 4 de Champagne

Pour les mineurs : 2 boissons soft au choix

1 bouteille pour 3 de Chignin Bergeron ou de Mondeuse Les Molieres
vieillie en fit de chéne

café, thé ou tisane

Tarifs :
Formule Soirée : avec balade raquette, menu et boissons: 11 ans et + :
98 €, jeune moins de 11 ans : 64 €




NORDICEA

0626121670

Soirée du réveillon

31 DECEMBRE 2024 ‘ 20HOO0

ou moelleux chocolat
café macaron

$'“U 8o RN ENg
o i" AO €£‘
1 coupe de champagne 1 coupe de pétillant sans |- oy ﬁ
1 verre de vin alcool “f /. LN
Amuse bouche de reveillon 1jus de fruit . (9 !
magret de canard pomme  Amuse bouche de réveillon o
duchesse supréme de poulet 'Ziuri;;
ou pomme duchesse ..:.E;'“"% 2
saumon a l'osellle riz tarte pomme b 132;{3%
fromage salade ou moelleux chocolat ¥ o o ‘ﬁ,‘
tarte myrtille papillotes T

UNIQUEMENT SUR RESERVATION

FOYER NORDIQUE DE ST FRANCOIS

CHEZ MATH GOURMAND
0626121670 & ‘@

g math.l@orange.fr




AU GARDE-MANGER
SAVOYARD

06 301549 59
Afin de pouvoir répondre a vos
demandes, nous vous conseillons de
commander avant :
P@fwe/g/ 0 hese el - Le 20 décembre pour le
. _ réveillon de noél.
bien a l'avance I Le 27 décembre pour le

réveillon du nouvel an.

Passé ces délais, certains produits
peuvent ne plus étre disponibles.

( de beeuf, raclette a la truffe, 0ignons CONMts .........eveeeererssesenes 3,30€

« Mini coquille st JACQUES......ovwnrererrnessssnenensersnsssrssrssesssersssnssenees 2,90€

Froid
» Mauricettes......ouoerenn. e e sesnsaconcanenes. 2, FOE

- creme citronnée a l'aneth et truite fumée
- creme de parmesan, tomates confites et viande de beeuf séchée

Mini paté en crofite (environ 15 tranches)

o PINtAde MOFIII ..o sersnrscssessessnsmsesessssssssesonseserssesenees 16, 50€
B RO PO IIIOR 0 .. ..o oo omsass st sss ssssemrananansss | Dy DOHE
Les + en boutique :

Boudins blancs, cakes, patés-croute...




Plateaux de frizits de mer

Huitres fines de claires, faciles a ouvrir
{non ouvertes sur les plateaux)
Le mousse :31,90€

6 huitres Fines de Claires n°3

8 bulots

6 crevettes bio de Madagascar
2 langoustines 16/20

Le matelot : 41,90€

6 huitres Fines de Claires n°3

8 bulots

6 crevettes bio de Madagascar
4 langoustines 16/20

2 pinces de tourteau Le capitaine:73,90¢€

12 huitres Fines de Claires n°3
16 bulots

8 crevettes bio de Madagascar
8 langoustines 16/20

4 pinces de tourteau

fait maison.
- Escargots au beurre persillé..........vicvcvecnnieinenne. 10,80€ la douzaine
« Duo d'escargots (ail des ours et piment d'Espelette) .............11,80€ la douzaine

« Tourte au cerf, trompettes de la mort et armagnac............. 6,90€ piéce
B e B RGBSR ...... ... cocovecivnecrearmrsssssssseemmrenssnnnns B, B0€ piice
» Velouté de courge aux épices......cumuccmenssssensennnsnnd, 90€ les 300ml
« Feuilleté saumon et poireauX............eeecscscescsennnrennnen: 3,50€ piéce

Huitres Cancale n°3 14,50€ Ia douzaine
Huftres Cancale NP2........coveiissinnesensess s s smmneensese. 16,00€ 1 GUZGINE

Saumon fumé au sel de Guérande..........coccceerverrresvennnn. 7, 90€ les 100g

Foie gras maison.. Y .. 14,00€ Jes 100g
Accompagnement pam eplces NQISON e 2,7 OE fes 1009




Plats

Loup de mer et sa creme de moule au safran............

Pour les petits (portion 150g) : ] _
Ballotine de poulet sauce champignons de paris......

L]

Accompagnements

comptez 200g par personne

E N R B AT N 0 s o 00 s ssasssi snmasmases

Gratin de CArdONS ..o ese s sesseesseseesssenes

Polente crémeuse au Margeériaz.........ueeeveecmsensernnes

Fagot de haricots verts bardé de lard paysan ...........

Purée de butternut........cccoeneecrcrnnnns
Bel accord avec notre poisson

L]

Carottes glacées au miel et au thym.......ccoocenrrenennne

Volailles fermieres

crues, origine France
Poularde label rouge....... .l sseamssennens e e 10,90€ le kg
environ 1.8kqg pour 4 a 6 personnes

Chapon fIMIET ... i e ] 6B 0€ (el

28443 kgsoitéa 12 personnes

Dinde label rouge 20,80€ le kg
3 a4 kg soit8a 12 personnes

Réti de poularde farcie au foie gras et aux cépes 38,60¢€ le kg
Environ 1,6 kg soit 5 a 6 personnes

Farce morilles et chataignes 28,50€ le kg

Cuisson 13€, attention le nombre de cuissons sera limité !
Pour la farce, il faut compter un cinquiéme du poids de votre volaille.

Plateaux de fromage sur demande
Comptez 80g par personne

Tome des Bauges AOP, Margériaz, Tomme de chévre Rousseau, Beaufort,
Abondance, Reblochon...

portion entre 150g et 2009

o CIVEL A€ COIf..ouvermrrrrerrecssnnsesenmnssnssssssssssnsssnnsssesssesesssssnenssenenns 12,50€ la part
- Supréme de pintade, sauce vin jaune et morilles..... 15,90€ la part
- Caille farcie au foie gras et jus corsé...........couuunnn. 15,90€ la part

15,90€ la part

..7,10€ la part

.. 1,80€ Jes 100g

2,60€ Jes 100g
2,20€ les 100g
wer 2,20€ piéce

... 1,90€ Jes 100g

.. 3,30€ Jes 100g




Jﬁes chocolats en ballotin by Gaglsacob
e £ H0E

e 20,00€ 1259
w3 7,00€ 235g
e 2,00€ 3659

Biiches glacées vy Gacisaconh
6/7 parts
ERcraquantes e . ..................34.00€

- Brownies

- Caramel fleur de sel

- Glace vanille / féve tonka

- Créme glacée au chocalat noir 80% de cacao
- Glagage craquant chocolat au lait

R EEARIREE ........ 5 ............c..c.oocene: 34.00€
- Nougat glacé aux fruits
- - Mousse glacée au chocolat noir 80% de cacao
- - Crémeux kalamansi
- Biscuit streusel pressé
o g W
Biiches by Gaél Jacob
6/7 parts
+ Lexotique......cie... 34.00€  « Lagrand cru....cvenccscsnennnnnn. 37.00€
- Ganache montée vanille - Crémeux chocolat noir (Mexique, 74%)

- Mousse chocolat noir (Mexique, 74%)

- Namélaka chocolat blanc / Vanille de Madagascar
- Biscuit Joconde

- Praliné croustillant noisette

- Confit ananas / gingembre / citron vert
- Mousse chocolat noir
- Biscuit moelleux au citron vert

Biiches by Viennoiserie Savoyardes

S LY o T [l e R S SN R R RO T R
M5 TAl6) DErSOmnesmiii. il 0 Tl b S N L
=R SN D [PERSONTES SNt |l 2o o S T

o EAET IS [RE R ES o e e s il 1 0 N L v B LT

Les parfums

+ La poire chocolat:
mousse au chocolat, poires caramélisées sur fond de pate sablée

+ Ladouceur:
créme vanille, douceur de fruits rouges ( non disponible a I'unité)

« Laforét noire:
biscuit chocolat, chantilly, amarena

« Lacafé:
créme au beurre au café




SHERPA .
04 56 2978 98 Mmﬁ’ﬁ‘w%&o’” €] .

Assortiment de feuilletés 290 £ |les 10 piéces
(Allurmettes au Margériaz, Roulés a la saucisse,

Roulés 3 la tapenade d'olives noires)

Gougéres au Margériaz 3,90 € les 10 pieces

ﬂ - Assortiment de mini tartes 0,60 € pigce
(pizza, quiche, pornmes/boudins)

Huitres N°3 fines de claires, marennes d'Cléron 780 € les 6 pidéces

Huitres N°2 fines de claires, marennes d'Oléron,

Bourriche de 18 huitres 2285 €
Huitres N°3 fines de claires, marennes d'Oléron,

Bourriche de 24 hultres 2395 £
Huitres N°3 spéciales de claires, marennes d'Oléron,

Bourriche de 24 huitres 2495 €
Huitres N°3 spéciales de mediterrannge,

Bourriche de 24 huitres 2395 &
Huitres N°3 creuses de Bretagne 2395 €
Bourriche de 24 hultres

Huitres longues de Charente-Maritime, 16,95 €
Bourriche de 2 kg

Huitres N°3 fines de Claire marennes d'Cléron o - 2995 €

Bourriche de 24 huitres + 6 huitres offertes

Saumon fumé d'Ecosse 69,95€ / kg
Caviar frangais BAERI, boltede 10 g 12,20 € |a boite

Pintade fermiére rétie, farcie aux marrons
Pommes de terre grenailles roties
au beurre 1/2 sel 4,50 € la portion de 400 g

26 € |a piece

Cu alors...
Laissez vous tenter par une de nos spécialités montagnardes

Cité Tow

Spécialité de foie gras de canard (direct producteur du Périgord) :
- Figues s&ches, fourrées au foie gras et pochées au Monbazillac

- Foie gras de canard mi-cuit fagon torchon

- Magret de canard de barbarie séché, fourré au foie gras
(Voir prix en magasin)

Marbré de volaille, terrine de hauts de cuisse de poulet

et de foie gras de canard, confite au vin de Sauternes 29,95 € [ kg

Feuilleté coeur coulant au reblochon 145 g, .~
entrée individuelle 2,95 € [ piéce

Tourte au ris de veau et foie gras, 120 g,

entrée individuelle 450 € / piéce

Tourte aux épinards et aux escargots 120 g,
entrée individuelle 295 € / piece

Paté en croQte de poulet
a la creme de Bresse et aux morilles 2995 € [ kg


https://www.google.com/search?q=sherpa+la+f%C3%A9claz&rlz=1C1GCEU_frFR958FR958&oq=sherpa+la+f%C3%A9claz&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyEAgBEC4YrwEYxwEYgAQYjgUyCAgCEAAYFhge0gEIMjE1MGowajSoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#

BAVAROISE EXOTIQUE
Biscuit a la noix de coco garni de mousse mangue
, de cubes de mangues et d'un coulis & la m

=

duelle T

MONT RUBY

Biscuit joconde omande, compotée de myrtille-cassis,
mousse mascarpone, cogue chocolat ruby

- Individuelle 3,95€ / pigce

DELICE DE L'"ECUREUIL

Biscuit docquoise noisette aux éclats de noisettes torréfiées,
mousse chocolat noir, glagage chocolat noir

- Individuelle 3,95 € [ pigce

MONT-BLANC

Biscuit sablé, créeme montee vanille,
vermicelles de créme de marrons

- Individuelle 395€ fpu ce

BUCHETTE CREME AU BEURRE PRALINE
- Individuelle 3,95 € / pigce

®

BUCHETTE NOUGAT FRUITS ROUGES

Glace aux oeufs nougat (eréme de nougat c:r= Montélimar),
inclusions de nougat et amand ram s,

coulis de fruits rouges), enrobage chocolat au lait

- Individuelle 395 € / pifice

BUCHETTE MONT-BLANC
Glace a la créme de marron,
chantilly marron, décor bri.
- Individuelle 3,95 £ /[ piéce

LINGOT CHOCOLAT PRALINE

Créme glacée chocolat lait noisette, enrobage
chocolat lait et pate de pral

- Individuelle

LINGDT CACAHUETES CARAMEL

Créme g
de ca "rjhuete:. grr_u'.fees S

- Individuelle

! enmbage c

TUx

calat lait

3,95 €/ piecey
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BUCHE FRAMBOISE PISTACHE
Mousse framboise, framboise pépin, crémeux pistache,
feuillentine chocolat blanc, biscuit gé et glagage

r 6/8 pers 2595 € / piéce

BAVAROISE FRAMBOISIER
Biscuit oux amandes, mousse a lo vanille et framboise,

ROCHER NOISETTE CARAMEL
Croustillant fruits secs et caramel, dacguaois
au chocolat, glagage
Pour 4/6 pers

ENTREMET 3 CHOCOLATS

Biscuit cacao, mousse de chocolat blanc, lait & naoir,
glacage checolat noir

- Pour 4/6 pers 195 € [ pigce

BAVAROISE FRUITS ROUGES
Mousse griotte, mousse rhubarb

ntine, succés amande, gla
- Individuelle
ur 4/6 pers

LA CROUSTILLANTE CHOCOLAT

Mousse chocolat noir, crémeux chocolat lait, parfum
caramel, feuillantine chocolat, glacage mirair cacdo

- Individuelle 395 €]

- Pour 4/6 pers 2195 € [ piéce

BAVAROISE AUX 2 CHOCOLATS ET CARAMEL
Mousse ¢ lat au lgit, mousse chocolat nair,

nge fruits naougatine
- Individuelle 395 € [ piéce

- Pour 4/6 pers 2195 € / piéce

BAVAROISE AUX MARRONS

Mousse aux marrons, brisures de marron glace,
glaocage chocolat noir

- Individuelle 395 € / pigce
- Pour 4/6 pers * 2195 € [ piéce




FRAICHEUR
Sorbet péche de vigne, sorbet cassis,
Lir o =t citron

- Pour 6/8 pers 2995 € [ piece

L'ARDECHOISE

Creme glocée vanille et marrons glaces,

brisures de marrons glacés

- Pour 6/8 pers 29,95 € / piéc

L’EXOTIQUE

Sorbet mangue, sorbet ananas, coeur de sorbet
framboise

- Pour 6/8 pers 29,95 € / piéc

TROIS CHOCOLATS

Creme glacée parfurm chocolat noir, créme glacée
parfurn chocolat blond, crérme glacée parfurn
chocolat lait

- Pour 6/8 pers 29,95 € / piece

GUERANDAISE
Creme glacée parfurm caramel beurre salé,
créme glacée parfum vanille, coeur meringue

- Pour &/8 pers 2995 € [ piece

FRAMBOISINE

Créme glacée parfurm vanille, cceur meringue,
sorbet framboise

- Pour 6/8 pers 2995 € / pigce

Y
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Pain pavé aux figues

Idéal ner votre foi
Pain pa

Pain pay

Pain pay

Pain pavé nature

Tous nos pains sont pétris et cuits sur g : par Damien

Photos des blches et bdchettes non contractuelles




